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La saison des marinades
va bientét recommencer!

PROMO : : :
01/03 au 31/04 Maf ll‘-@O{@J/ M GV l/(l/

4+1 gratuit
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Marinade ail des ours Marinade Tex Mex Marinade Maitre d’hétel Marinade Indien
Raps seau 4.5 Kg Raps seau 4.5 Kg Raps seau 4.5 Kg Raps seau 4.5 Kg
Réf. 2RGRMAAIL Réf. 2RMAIHOT Réf. 2RGRMINO1
—

RARS Retrouvez les

Echalote - 2RGRECHO1 Herbes - 2RGRILHERO5 Pikanta - 2RGRMAPI toutesici!
Mystery Curry - 2RGRMCUR Tomatino - 2RGRMTOM Bacon style - 2RBACON =] "'-!"IB-:E
Miel abricot - 2RGRMIAB Provencale - 2RGRMAPRO Gyros - 2RGRMAGO01 = ‘_: LA
Thym romarin - 2RGRMTRO1 Thym citron - 2RGRMTCO1 Trois poivres - 2RGRPO101 Eaﬁ- -H -.E'
Basquaise - 2RGRMBASO1 Baies roses - 2RGRMPPO1 Magic BBQ - 2RGRBARB

BOYAUX BOYAUX DECORS ET GROS

EMBALLAGES

ARTIFICIELS NATURELS A ACCESSOIRES MATERIELS

Catalogue promotionnel valable du 01/03/2024 au 30/04/2024



Walorin

La solution pour une meilleure
conservation de vos produits

Une charcuterie emballée dans un Walorin :
¢ Se conserve mieux et plus longtemps
¢ A un bel aspect et un touché naturel
¢ Ne nécessite plus I'utilisation de colorant
¢ Ne poisse pas apres quelques jours stockée au réfrigérateur
¢ N'est pas altérée commme avec certains autres boyaux
e Accepte le goQt et la couleur de la fumée

Bocaux Twist-off, un couvercle économique

Les avantages :

e Couvercle a vissage qui permet la stérilisation

e Couvercle et verre recyclables

e Couvercle personnalisable (sous réserve de quantité) Un couvercle

e Couvercle refermable aprés ouverture a votre image

¥ i
Contactez votre commercial pour plus de \_2 \ "

renseignements ou pour passer commande

Insectivoro s

SYSTEME UNIQUE PAR ASPIRATION BREVETE

Aspire les mouches, moustiques, guépes, moucherons, etc. 9SATHT €
85€ HT

AVANTAGES :

- pas d'électrodes - facile a nettoyer Boitier ABS / Dim. 24,5 x 22 x 34 cm

- ne grille pas - écologique 2,4 kg 230V 50Hz/1lampe UV-A 32W

- pas d’'odeur de bralé Portée : 60m2
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Vidéo
Insectivoro
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Easy Clean

Feuille de protection pour bac de cuisson Eosyoloo n

Ne grattez plus jamais

 Distributeur dérouleur a coupe intégrée

 Lafeuille de cuisson EasyClean résiste a une température de 220°C
pendant 2 heures.

« Le produit a cuire n'est pas au contact avec le contenant

« Cuisson homogeéne de vos préparations.

Bleue: Argent:

GN1/1 (50m) : Ref. 299296 GNI1/1 H65: Ref. 299297
GNI1/1 H65 feuille coupée : Ref. 299295

GN2/1 H100 feuille coupée Ref. 299290

vos plafs & gratin!

Utilisation
simplissime !



Giesser, la marque Allemande reconnue dans le monde!

]
@ Gl ESSE R Le « Made in Germany » n'a jamais été aussi bien représenté

que par les couteaux Giesser. La plupart des professionnels de
I'industrie alimentaire mais aussi les cuisiniers amateurs

MADE IN GERMANY

apprécient les couteaux Giesser.

Couteau a désosser
Primeline flexible
13cm

), Réf.5KL1225013 y Réf. 5KL1225015

»

Couteau a saigner
15cm
Réf. 5KL308515

Couteau a fileter
22cm
Réf. 5KL736522

Walter escargots Bourgogne
' 10dz belle grosseur :

Réf. 2ESCBPPT

8dz Treés gros:

Réf. 2ESCBPPTI1

Wi ESCenrdats s
Eournogne

ROMANZINI escargots Bourgogne
10dz belle grosseur :
Réf. 2ESCO1

Coquille escargot

Trés grosse N8 :

Réf. 3ESCO1

Lucorom extra grosses N6
Réf. 3ESCO4

Couteau a désosser
Primeline flexible

Couteau a saigner

Réf. 5KL308518

Couteau a découper

Réf. 5KL402532

Couteau a désosser

Primeline
13cm
Réf. 5KL1225113

Couteau a fileter
18 cm
Réf. 5KL736518

\
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Couteau a découper

27 cm
Ref. 5KL402527

v

Assaisonnement
Maitre d'hotel Kg
Réf. 2MAITO1

Plat CPET noir
12 escargots
Réf. 3001450402

Plat alu 12 escargots
Réf. 3001450500

6 escargots :

Réf. 301450401

Retrouvez tous nos
produits Giesser

Couteau a désosser
Primeline
15cm
Réf.5KL1225115

Couteau a fileter
20cm
Réf. 5KL736520

Couteau a découper
36cm
Réf. 5KL402536

u:{;é@ ol'ww{e/...

Croquille pour escargots
1200 pieces:
Réf. 2CROQESC
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Galettes de pomme de terre

Pour 400g de produit obtenu:

e 125g de préparation déshydratée pour e 250 mld'eau
galettes de pomme de terre Réf. 2GUGAPOTE4 e 1oeuf

Processus deTabricalion. -

¢ Délayer la quantité nécessaire de produit dans I'eau froide.
e Ajouter les ceufs entiers préalablement battus tout en remuant au fouet.
e Laisser reposer 10 min. Faconner des galettes individuelles d’environ 3a 6 mm
¢ Dans une poéle bien chauffée et graissée puis cuire les galettes sur les deux faces et laisser dorer
quelgues minutes pour obtenir un produit croustillant.

Gratins dauphinois @,’3

Possibilité d’'aromatiser avec
différentes épices (curry, paprika...)

Purée au lait Gudvor

Utilisation simple, rentabilité élevée !
Préparations déshydratées

a base de pomme de terre.

Carton de 5 Kg

Un produit frais, sans conservateur. Une variété de Idéal pour les
pomme de terre parfaite pour le gratin : une chair plats du jours
ferme et de belle couleur jaune.

Une mise en ceuvre facile et rapide : 15 min a 200°c

&

Gratin dauphinois Gratin dauphinois Gratin dauphinois

PEKA (6x2kg) aux légumes Méditerranéen
(6x2kg) (6x2kQ)

Bouillons, sauces et fonds Gudvor

Fond blanc de veau Fond brun lié demi glace Fond de volaille G50
Réf. 2GUFOBLV Réf. 2GUFOBR Réf. 2GUFVO

Sauce chasseur Sauce tomate provencale Sauce et fond de civet
Réf. 2GUCIVET Réf. 2GUTOPR Réf. 2GUCIVET

Roux brun Sauce béarnaise G150 Roux blanc

Réf. 2GUROUZ Réf. 2GUBEAR Réf. 2GUROUBB

Délice d’'agneau aux saveurs de Provence g

MaT (@res premidres Cuisson.
e 1gigot d'agneau, crosse désossé
¢ Marinade olive méditerranée Raps Réf. 2RMAOLMOI1

e Olives coupées en rondelles
o Papillote de cuisson Réf. 399368

Processus de Travail

1.Préparer le gigot.

2.L’enrober avec la marinade, environ 90g/kg.

3.Déposer la viande dans la papillote et décorer avec les
rondelles d'olives.

4.Refermer la papillote et mettre en vente.

Cuisson au four dans la papillote environ 180°C,
durée selon la taille de la piece.




Saucisse fraiche curry
W]aj_wrw Frwq',e‘,rw: C
¢ 7 KG épaule de porc

¢ 3 KG poitrine de porc
Iﬂg*éo{i&vj? : .
e 100 Gr d'eau

e 40 Gr de saucisse fraiche curry, mélange d'épices

complet WA40 Réf. 2KCURRY
e 5315 Gr de Walfrais liquide WA10 Réf. 2WALFRBID2

L

Prooa/w& d&faﬁﬂwj— ot

Pour obtenir un produit a I'aspect trés maigre et de bonne
conservation, il est impératif de travailler le plus froid
possible.

Hachage:

Au hachoir a la plaque n° 3 g, passer les viandes.

Dans un premier temps procéder au mélange des viandes
hachées et des 10% d’'eau froide et le Wallfrais liquide
(10g9/Kg).

Puis incorporer le mix en continuant le mélange afin
d'obtenir une mélée homogeéne.

« Masse mouton 22/24 1A tube SOP 90m Réf. IM2224S03 Ou au cutter:

Walfrais
Ref 2WALFRBID2  [=f;

'70,5 ‘

Cow«[awj_wv P

¢ 10 pieces Tarte sablée bord cannelé Diam.11
Réf. 2BUTSABLO1

e 625 g Créme fraiche

e 450 g Oeufs entiers

e 375gLardons

o Sel Réf. 2SELF25

e Poivre gris moulu Réf. 2PGMO1

¢ Muscade moulue Réf. 2MUSMO1

Processus de Travail

1.Préchauffer le four a 200°C puis le baisser a 180°C.
2.Faire dorer les lardons.

3.Pendant ce temps, mélanger les ceufs battus et la créme fraiche.
4.Une fois les lardons dorés, les mélanger a la préparation aux ceufs.
Saler, poivrer et ajouter la muscade selon votre convenance.

5.Verser la préparation sur le fond de pate
6.Mettre au four pendant 30 min.

Saucisse fraiche Brésilienne,
mélange d'épices complet WAGO
(Sachet de 1.2Kg)

Réf. 2KBRESIL

(Sachet de 1,1kg)
Réf. 2NUCHGRO1

b ey
b s

Complet Toulouse aux herbes
A/S WA37 (Seau de 5kg)
Réf.2NUCOTOUL

(Sachet de 1kg)
Réf. 2KSAUEMI1

Mettre a mi-cuisson
de I'emmental
raper par-dessus.

Complet chorizo a griller AS WAS5

Saucisse emmental WAS55

Cutterer les viandes trés froides en incorporant dés le début
I'eau froide ou la glace et le Walfrais liquide (10g/Kg).
Poursuivre I'affinage en incorporant le mix jusqu'a obtention
du grain désiré.

Température de travail : -2/ + 2° C.

Embosser en menu 22/24 ou plus.
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La pate feuilletée
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pour des garnitures

sucrées et salées. Gamme PIDY

Chipolata complet WA35 A/S
(Seau de 10kg)
Réf. 2NU2COCHIO

Saucisse fraiche curry, mélange d'épices
complet WA40 (Sachet de 1kg) §
Réf. 2KCURRY \
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Une étiquette unique, aux couleurs de votre entreprise !

Produit de nettoyage FC21
Nettoyant désinfectant surpuissant.
Utilisable en canon a mousse
et en centrale. Bidon de 12.5Kg
Réf. 6GLFC21125

- Lave-tout 2 Citron
» Pour sols, murs et ustensiles.
E* Nettoyant et dégraissant.
Bidon de 10kg

Réf. 6GLLT2C10

Produits _de nettoyage %

o

Tablier blanc

Tablier boucher Dagelin 120cm

Réf : 5KL120FIN @
|

Tablier type caoutchouc

(épais) 120cm

Réf : 5SKL120EP
24€ HT

Tablier Ledotex

Plusieurs couleurs disponibles

70x100cm @

|
Lo

Réf.5WE13011B

Méthode a suivre pour personnaliser votre étiquette :
1 - Choisissez votre produit a personnaliser
2 - Créez le texte que vous voulez inscrire
3 - Envoyez a votre commercial référent votre texte
4 - On se charge de la réalisation
Recevez votre produit unique et a votre image

trois semaines plus tard.

Retrouvez toute la
gamme des dosettes
en flashant ici

PERSONNALISEZ VOS
DOSETTES D'EPICES

LT T Ty 4

POWER CLEAN

P Réf. 6BHE535528
Nettoyant détachant surpuissant
multi usages POWER (750ml)

‘a@:‘_
Lo 10€ HT
o
PROMO /2 Gants

Gants polythéne non poudrés
o= Boite de 200
I_,_,.—-- I.J

Gants M : Réf. 5GAPO7
@ Gants XL : Réf. 5GAP09

Gants L : Réf. 5GAP0O8




8- 8 Barquettes fraicheur

0°C +100°C

Un seul couvercle pour toute la gamme.

Empilables et transparents, ces emballages résistent au chaud jusqu’a 100°C Europe

Barquette RE 180 1500 Barquette RE 180 1000 Barquette RE 180 750 Barquette RE 180 500 Couvercle RE 180

Réf. 3190RE180GM Réf. 3190RE180 Réf. 3190RE180PM Réf. 3190RE180500 (185x143x9)
Carton : 300 pieces Carton : 300 pieces Carton : 300 piéces Carton : 300 piéces Réf. 3190RE180DS
0.16cts/piéce O.11cts/piéces 0.10cts/piéces 0.10cts/piéces Carton : 300 piéces

0.06cts/piéces

_43.68-€ —4269T
32.76€ HT, 32.01€ HT
*Pour plus d'informations, contactez votre conseiller commercial

Kit planchette BOX

Kit planchette BOX

Boite fenétre : 455 x 190 x 50 mm
Boite de 20 Kits

Réf. 3209KITPLA

—48€

Panibois

-40°C +240°C

Personnalisation offerte a partir de 3 cartons!

Amuse-bouches Moule bois Duc Moule bois Baronnet Moules bois Lady
F \\ =b~f % %
50x30mm neutre + papier plissé + papier plissé + papieF plissé
Réf. 35PAMUSO5 175xT10x60mm neutre 175x75x50mm 170X145x45mm
Cakes, pains d’'épices, Plats cuisinés,

Pains spéciaux, brioches,
plats cuisinés saucissons briochés, lasagnes, tartiflettes

Réf. 35PAMOBO361 patés en croute, terrines Réf. 35PAMOBO30
Réf. 35PAMOBO341

Retrouvez toute notre
gamme Panibois




Gros matériels

Balance modulaire : Defender 3000
Stainless Steel (305x355)

Be5€HT
« 15/30kg 778€ HT
« Pesage, comptage de piéces
« Précision 5g Réf. 40H30684776
b S « Acier & ABS
K‘/"g e Alimentation sur secteur
. - Balance compacte VALOR 2000
[m] 520w ] 269€ HT . .
e L o Etanche, économique et rapide
2 Réf. 40H30072316 e Plateau en inox
%‘1 - o Clavier en polycarbonate
e Précisionig
Vidéo youtube o Portée 6/15kg

Balance compacte VALOR 4000

o Portée: 6 oul15kg Le5EeHT

o Précision 0.2g 418€ HT

¢ Robuste avec capteurs infra-rouge

 Pesage pourcentage, de controéle,
accumulation

Réf. 40H30072310

Coupe légumes CL50 Robot Coupe

11'.::2:::. « Facile a utiliser, faible encombrement
e Moteur puissant : fiabilité et longévité
Réf. 4ROB1650 e 550W
. « 150 kg/h
Vidéo youtube « 350 tr/mn

Injecteuse de table Vakona Ideal VA 400

e 400V /50Hz

o Capot, pompe et clapet de retour en inox
¢ Valve de réglage de pression

¢ Aiguille L200mm x ep. 4 mm

o Pré-filtrage

Réf. 4VAPOID

Scie de table MADO MKB 749D

ASISETT e Capacité de coupe de 230 - 500 mm
SEES S ¢ Hauteur de passage adaptée a chaque
Réf. 4MAG49D application
e Construction en acier inoxydable, volant compris
Vidéo youtube ¢ Nettoyage simple et hygiénique

WISSEMBOURG NANCY DIJON

56, rue ae I‘indQstrie 895, BD Jean Moulin CS 20406 19, rue de Cracovie

67160 WISSEMBOURG 54001 NANCY CEDEX 21850 St-Apcllinaire
03 BB 54 24 25 03 8336 77 20 03 80 66 37 91
infos@walter-ets.com an ralter-ets.com dijon@walter-ets.com

« Plateau en inox haute
qualité

/ Pour environnement
difficile

« Chassis robuste et
touches sensitives

( Temps de réponse d'une
demi seconde

/ Fonction de cumul de
pesée

S'adapte a de nombreux
produits

/ Facile d'utilisation
Idéale pour injecter la
saumure dans le jambon,

poissons ou autres aliments

« Environ 840 litres par heure

SUIVEZ-NQOUS SUR
LES RESEAU SOCIAUX
WALTER-ETS

walter-ets.com




